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INALCA AN ITALIAN HISTORY,
AN INTERNATIONAL LEADERSHIP

Inalca, with more than 6,800 employees, is the absolute
leader in ltaly and one of the major European players in
the beef sector, ranking amongst the first Italian operators
in the sector of cured meats and snacks. In addition, the
company operates in a position of leadership in the
distribution of food products to the foodservice abroad
with its own logistics platforms in several emerging
countries.

In ltaly, the company’s industrial structure is made up of
15 plants specialized by type of processing and products.
Abroad Inalca is present with 27 logistic-distribution
platforms of which 7 in Russia, 18 in Africa located in six
countries (Angola, Algeria, Congo, Democratic Republic
of Congo, Mozambique and Ivory Coast) and 2 in
Kazakhstan. Inalca in 2018 recorded total consolidated
revenues of 2,0479 million Euro.

Q BEEF PRODUCTION PLANTS

3 Ospedaletto (LO) 4 Pegognaga (MN) 5 Piacenza (PC) 7 Reggio Emilia (RE) 8 Castelnuovo Rangone (MO) 9 Castelnuovo Rangone 2 (MO)

10 Castelvetro (MO) T Rieti (R 12 Flumeri (AV) 13 Rossano Calabro (CS) 15 Capo d'Orlando (ME)

o CURED MEATS AND SNACKS PLANT

1 Postalesio (SO) 2 Gazoldo degli Ippoliti (MN) 6 Busseto (PR) 14 Mandatoriccio (CS)



INALCA

INALCA WORLDWIDE
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INALCA PLANTS

Inalca produces offals and byproducts for foreign
markets in the following factories:

Beef Offals

Castelvetro (MO) Rieti (R

Pergognaga (MN)  Ospedaletto (LO)

Flumeri (AV)
Veal Offals

Castelvetro (MO) Pergognaga (MN)
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INALCA
Beef Offals

Frattaglie bovine
Abats de boeuf
FOBAXXb CYBITPOOYKTHI
45




Beef Offals

Pluck
Corata - Fressure - Jiugep - =R

Liver
Fegato - Foie - MeueHb - =T

Frattaglie bovine
Abats de boeuf
FOBAMbW CYBINPOAYKTbI
481

Heart
Cuore - Coeur - Ceppue - 4=/

Lungs

Polmoni - Poumons - Nérkoe - Z=fiff

Spleen
Milza - Rate - CeneséHka - 4-J&

Thick skirt
Lombatello - Onglet - Toncran

Inadparma - B#ER

Thin skirt
Diaframma - Diaphragme -
Ounadparma - SHER

Tongue
Lingua - Langue - flzbik - 455

Tail
Coda - Queue - XsocT- £ 2




Beef Offals

Frattaglie bovine
Abats de boeuf
FOBAMbW CYBMNPOAYKTbI

8

Cheek meat
Guanciolo - Noix de joue - lllekoBuHa

- A

Kidneys

Reni - Rognons - Mouku - &5

Sweetbreads (thymus)

Animelle (timo) - Ris - 306Has Mene3a

- 4R

Lips
Palato - Babines - 'y6bi (LLnnbi) - s =3

Trachea
Trachea - Trachée - Tpaxes - 45

Glottis
Epiglottide - Glotte - Kantoik - 4%

Esophagus
Esofago - (Esophage - MNuuesop -

+rE

Udder
Mammella - Mamelle - Boms - &%=

Uterus
Matrice - Utérus - Matka- £F 5




Beef Offals

Sinew type A
Sinew tipo A - Tendons type A -
O6pe3b BapuaHTt A - S ZLE ( AZE

Sinew type B
Sinew tipo B - Tendons type B -
O6pe3b BapuaHt B- 42L& ( B2E

Frattaglie bovine
Abats de boeuf
FOBAMbW CYBMNPOAYKTbI
48

Gallbladder
Cistifellea - Vésicule biliaire -
MKenyHbin My3sbipb - 4HEE

Liquid gall
Bile liquida - Bile liquide - Xenub -
48

Gallstones

Calcoli biliari - Calcules biliaires -
Menunbiin Kamenb - 3-8 5 fiE

Pericardium

Pericardio - Péricarde - MNepvikapg -
$0E

Pizzle
Pene - Pénis - Menuc - S

Testicles
Testicoli - Testicules - CemeHHUKM -

4E

Achilles tendon
Tendine d'Achille - Tendon d'Achille
- AxunnoBo Cyxoxwunue - BEF 85




Beef Offals

Frattaglie bovine
Abats de beoeuf
FOBAMbW CYBIMNPOAYKTHI
48

Diaphragm membrane
Membrana di diaframma - Membra-
ne du diaphragme - Memb6paHa ot
Inadparmbi - PR IR

Flank membrane
Membrana di pancia - Membrane
de flanchet - Mem6paHa 13 MawuHbi -

4B 5

Striploin membrane
Membrana di lombata - Membrane
de faux-filet - MembpaHa CrpunnoiiHa -

Aorta
Aorta - Aorte - Aopra- F /I

Paddywack
Nervo cervicale - Ligament nuchal -
CraHoBas Kuna - =155

Flexor tendon

Nervetti (tendine flessore) -
Tendon fléchisseur - Cyxoxwunusa
MNytoBoro CycraBa - SRR

Mixed tendons
Mix tendini - Tendons mixtes - Mukc
CyxoXunmm - L2 Hh

Green tripe
Trippa verde - Panse verte - Py6ey
OuuLeHHbIN (3eNéHbin) - AR

Scalded tripe
Trippa scottata - Panse échaudée -
Py6eu OwnapeHHbIN - R
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Beef Offals

Frattaglie bovine
Abats de boeuf
FOBAMXbW CYBMNPOAYKTbI
48l

Cooked tripe Cut tripe Scalded honeycomb
Trippa cotta - Panse cuite - Py6e Trippa tagliata - Panse coupée - Cuffia scottata - Bonnet échaudé -

Bapénbii - At Py6eL, HapesaHbiii - TJ4E CeTka OwnapeHHas - 25 £ At

L . =iy 4 i
: - S ] T
-~ b PPV
i g -'.:‘.“ 1 e ?fl-‘.-r.- E
-4 4 QM J%_g-'ul"' gl

Green omasum Scalded omasum Cooked omasum
Centopelli verde - Feuillet vert - Centopelli scottato - Feuillet Centopelli cotto - Feuillet cuit -

KHupkka OumenHas (3enénas) - £ 43 - échaudé - Knukka OwnapeHHas - KHukka Bapénnas - 244 B H
ZAEE

Cut omasum Salted omasum Green omasum (B-grade)
Centopelli tagliato - Feuillet coupé - Centopelli salato - Feuillet salé - Ritagli di centopelli verde - Feuillet

KHukka HapesaHHas - plEa===] Iy Knukka ConéHas - th - B H- vert (chutes) - O6pe3sb KHxKn
OuniieHHON (3eneHon) - S487MH (BE

1



Beef Offals

Frattaglie bovine
Abats de beeuf
FOBAMbW CYBIMNPOAYKTHI
48l

Scalded omasum (B-grade)
Ritagli di centopelli scottato -

Feuillet échaudé (chutes) - O6pesb
Krukki OwnapenHoi - 2B ( BR

Raw abomasum

Frasame grezzo - Caillette crue -
Chluyr - 4T

Scalded abomasum
Frasame scottato - Caillette échaud-
ée - Cbiuyr OwnapeHHblil - 24~

Feet long cut

Zampa taglio lungo - Pied entier -
Horu n MNyTtoBbi CycTas - Nl

Feet short cut

Zampa taglio corto - Pied scié -
Horu 6e3 MyTosoro CycTasa - Ag /)4 ]

Burned feet

Zampa flambata - Pied flambé -
Horu OnaneHHble - 224 ]

Mask type A
Maschera tipo A - Masque type A -
Macka BapmaHTA—t’Zﬁg ( 2 )

Mask type B

Maschera tipo B - Masque type B -
Macka Baprant B- S EI B ( B3E)

Burned mask
Maschera flambata - Masque
flambée - Macka OnanenHas - Z4-HE
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Beef Offals

Muzzle
Musetto

Snout
Nasello - Museau - Hoc- 42+

Frattaglie bovine
Abats de boeuf
FOBAMXbW CYBMNPOAYKTbI
48l

Burned snout
Nasello flambato - Museau flambeé -
Hoc OnaneHHbiit - EFSF

Ear
Orecchio - Oreille - Yun-4+E R

Ear root
Radice di orecchio - Oreille interne
- Hapy»xHoe Yxo 6e3 XpsLa - SHR

Tallow
Sego - Suif - Xup textnueckuit - EH5

Raw intestines
Intestino crudo - Intestin cru -

Knwku-Coipel - e === \:77i

Cooked intestines
Intestino cotto - Intestin cuit -
Kuwku-Monydabpukar - 224 /)\i7

Rounds
Torta - Boyaux - Yepesa - Loy TIEES
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Beef Offals

Frattaglie bovine
Abats de beeuf
FOBAMbW CYBIMNPOAYKTHI
48l

Middles Caps Rectum
Dritto - Kpyra - Sk Bondiana - Cutiora - = A7 Retto - MNpoxogHuk - £ KA

Bladder Golden coin muscle Conical muscle
Vescica - Mouesoii My3bipb - 2= FE it Brione - & X2 Centro campanello - 250

Shin Shank Heel muscle

Muscolo anteriore - lonswka MNepeaHas Muscolo posteriore - lonswka 3agHaAs Campanello - Moa6enépok - - E i

- F-RufE -4 Ak
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INALCA
Veal Offals

Frattaglie Vitello
Abats de veau
TENAYb CYBMPOAYKTHI

IR




Veal Offals

Frattaglie Vitello
Abats de veau
TENAYbU CYBNPOAOYKTbI

IR

Pluck
Corata - Fressure - Jlusep - /N NHE

Liver
Fegato - Foie - MeueHnb - /) \AEAT

Heart
Cuore - Coeur - Ceppue - )\

Thick skirt
Lombatello - Onglet - Toncran
Dnadparma - EE A

Thin skirt
Diaframma - Diaphragme -
Ounadparma - SEENR

Tongue
Lingua - Langue - flzbik- )\

Tail
Coda - Queue - Xsoct - /NEE

Cheek meat

Guanciolo - Noix de joue - LllekoBuHa

-INEFA

Kidneys

Reni - Rognons - Moukn - /NF'S
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Veal Offals

Kidneys with fat
Reni con grasso - Rognons avec
graisse

Sweetbreads (thymus)
Animelle (timo) - Ris - 306Has Mene3a

- /AR

Frattaglie Vitello
Abats de veau
TENIAYbU CYBMPOAOYKThHI

IV

Brain
Cervella - Cervelle - Moar - /NAE X

Spinal cord
Midollo spinale - Mcelle épiniére -
CrvHHoit Mosr - /N%5 BiE

Green tripe
Trippino verde - Panse verte - Py6eL
OunwenHbI (3enénbin) - = /) VAR AT

Scalded tripe
Trippino scottato - Panse échaudée
- Py6eL, OwnapeHHbivi - 22/ VA=t

Green omasum
Centopelli verde - Feuillet vert -
KHuKa OumnwieHHas (3enéHas) - eyl \ta=

= H

Scalded omasum

Centopelli scottato - Feuillet
échaudé - Knkka Ownapenas - 227\

aa=]l1

Rennet

Pellette - Caillette - Coiuyr gna
PenHuHa - ae 2 B

17




Veal Offals

Frattaglie Vitello
Abats de veau
TENAYbU CYBMPOAYKTbHI

INFE

Feet Head roll Small intestine
Zampetto - Pied - Horu - /)\A= il Testina arrotolata - Téte roulée Pagliata - Fraise

18



Dried Products

Prodotti essiccati
Produits séchés
CYLWEHASA NMPOOYKUNA




Dried Products

Prodotti essicati
Produits séchés
CYLWEHAA nMPOOYKLMA

Beef pizzle
Pene bovino - Pénis de boeuf -

FoBaxxui MeHnc

Veal pizzle
Pene vitello - Pénis de veau -

Tenauun NeHnc

Ears
Orecchie - Oreille - Yiun

Mask
Maschera - Masque - Macka

Esophagus
Esofago - (Esophage - MNuwesop

Udder

Mammella - Mamelle - Bbiva

20




PACKAGING / IMBALLAGGI

10 kg Carton / Cartone 10 kg

20 kg Carton / Cartone 20 kg

Frozen block / Blocco congelato

Frozen plate / Piastra congelata

21



INALCA S.p.A. - OFFALS AND BYPRODUCTS
© 2017 Inalca S.p.A. - Tutto il contenuto di questo Catalogo, come testi, grafiche, loghi ed immagini € di proprieta di Inalca S.p.A. ed eventuali

controllate o dei suoi fornitori ed & protetto da leggi internazionali del Copyright. Inalca S.p.A. ritiene che le specifiche dei prodotti in Catalogo siano
corrette al momento della pubblicazione. Comunque, Inalca S.p.A. non garantisce che la descrizione dei prodotti o di altri contenuti di questo
Catalogo siano accurati, completi, affidabili, aggiornati o senza errori. | prodotti e le loro specifiche sono soggetti a cambiamenti senza notifica.
Alcuni prodotti potrebbero non essere disponibili al momento dell’'ordine. Richiedi alla nostra azienda la disponibilita dei nostri prodotti che vorresti
ordinare. Esclusione di garanzia e limitazione di responsabilita. questo Catalogo e fornito da Inalca S.p.A.”cosi come &” e "secondo disponibilita”.
Inalca S.p.A. non rilascia alcuna garanzia o assicurazione di alcun tipo, esplicita o implicita, riguardo l'uso di questo Catalogo o delle informazioni,
contenuti, materiali o prodotti in esso contenuti. Inalca S.p.A. esclude ogni garanzia, espressa o implicita, ivi comprese ma non limitatamente a,
garanzie implicite di commerciabilita e di idoneita per finalita particolari dei prodotti inclusi in questo Catalogo.
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l'eccellenza nelle carni

INALCA S.p.A. Sede e stabilimento: Via Spilamberto, 30/c - 41014 Castelvetro (MO) - Italy
Tel. +39 059 755111 - Fax +39 059 755517/9 - www.inalca.it
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