Le Nebraska posséde le plus grand

patrimoine zootechnique au coeur
des Etats-Unis.

THE BEEF STATE
NEBRASKA

Le climat continental est la particularité de ce
territoire, qui permet le développement de la
fameuse “Corn Belt”.

C'est justement le mais qui est a la base
de I'alimentation du bétail, ce qui assure a
la viande une tendreté et un go(t vraiment
exceptionnels.

Ce n’est pas un hasard si le Nebraska s’est vu
décerner le surnom de “The Beef State”, le
meilleur Etat pour produire de la viande aux
Etats-Unis.

La Provenance

Le bétail est élevé de maniere naturelle, en adoptant une alimentation atten-
tive et controlée a base de mais, blé et foin. La filiere est certifiée par 'USDA
et par 'AMS NHTC Program (“Agricultural Marketing Service The Non-Hor-
mone Treated Cattle Program” - programme de bétail traité sans hormones),
témoignant d’'une attention particuliére portée au bien-étre des animaux et a
la sécurité alimentaire.

Le Systeme de la Qualité
“UusbAa”

Le systeme de qualité adopté aux Etats-Unis, certifié par le Département
d’Etat de ['Agriculture (USDA),
prévoit le controle de chaque étape
de la chaine de production et permet
la tracabilité

des animaux et de la nourriture pour
animaux, en garantissant la sécurité
et I'authenticité.

“NHTC Program”

Le programme NHTC a été institué
en 1989, lorsque I'UE et les Etats-
Unis se sont mis d’accord sur des
mesures de contréle visant a facili-
ter le commerce de la viande bovine
exempte d’hormones. Ceux-ci visent
avant tout a I'analyse et a la tracabilité du bétail et de sa division par rapport
a d’autre traité aux hormones.
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Nos Coupes:

CHUCK SHORT

A PALERON JUMEAU TBONE LA FAUX FILET m ROND DE GITE SR aoine

Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca:
26876 26882 26873 26883 26872 26891 26874 26875 26870
DLC: DLC: DLC: DLC: DLC: DLC: DLC: DLC: DLC:

120 jours 120 jours 120 jours 90 jours 90 jours 120 jours 120 jours 120 jours 90 jours

Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt:
6 sv. 8 sv. 2 pesxsv/ 9 PesxCrt 2 sv. 2 sv. 3 sv. 3 sv. 8 sv. 4 pesxsv/3PesxCrt

Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen:

17 Kg 25 Kg 16 Kg % 19 Kg 15 Kg 22 Kg
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Dessus de Palette
Cod. Inalca:
26885
DLC:
120 jours

Pcs x Crt:
8 pcs x sv/ 6 Pcs x Crt

Poids moyen:

PERSILLE
Cod. Inalca:
26813
DLC:
120 jours

Pcs x Crt:
2 pesxsv/ 12 Pes x Crt

Poids moyen:

BASSE-COTE
Cod. Inalca:
26877
DLC:

120 jours

Pcs x Crt:
2 sv.

Poids moyen:

SANS OS
Cod. Inalca:
26888
DLC:
120 jours

Pcs x Crt:
3 sv.

Poids moyen:

ENTRECOTE
Cod. Inalca:
26851
DLC:

120 jours

Pcs x Crt:
4 sv.

Poids moyen:

FILETTE S/C

Cod. Inalca:
26889
DLC:

120 jours

Pcs x Crt:
8 sv.

Poids moyen:

TETE DE FILETTE

Cod. Inalca:
26817

TRANCHE GRASSE

Cod. Inalca:
26879

BALL TIP - Rond OUTSIDE
de tranche grasse SKIRT-HAMPE

Cod. Inalca:
26894

Cod. Inalca:
24956

DLC:
120 jours

DLC:
120 jours

DLC:
120 jours

DLC:
120 jours

Pcs x Crt:
2 pcs x sv/ 6 Pcs x Crt

Pcs x Crt:
6 sv.

Pcs x Crt:
12 sv.

Pcs x Crt:
2 pcs x sv/ 8 Pcs x Crt

Poids moyen:

Poids moyen:

Poids moyen:

Poids moyen:

14 Kg 19 Kg 18 Kg 15 Kg 14 Kg 16 Kg

f BRISKET - AIGUILETTE COEUR DE AIGUILETTE TENDE COEUR TENDE
POITRINE RUMSTECK RUMSTECK RUMSTECK BARONNE DE TRANCHE DE TRANCHE ONGLET
Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca: Cod. Inalca:
26880 26871 26819 26887 26727 26886 26884 26878 26892 26818
DLC: DLC: DLC: DLC: DLC: DLC: DLC: DLC: DLC: DLC:
120 jours 120 jours 120 jours 120 jours 120 jours 120 jours 120 jours 120 jours 120 jours 90 jours
Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt: Pcs x Crt:
2 pcs x sv/ 6 Pcs x Crt 2 pes x sv/ 10 Pes x Crt 4 sv. 10 sv. 6 sv. 6 sv. 12 sv. 2 sv. 3sv. 4 pcs x sv /4 Pcs x Crt
Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen: Poids moyen:
17 Kg 20 Kg 16 Kg y 14 Kg 20 Kg 20 Kg 18 Kg

Poids moyen:
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PROVIDING THE HIGHEST QUALITY BEEF IN THE WORLD




